
S E N I O R M A D L A V N I N G  

GRYDERET MED KYLLING OG 
BACON 40 PERSONER 

Ingredienser 

5 kg Kyllingefilet i strimler 

1,5 kg bacon i tern 

10 porre porre 

10 ds Kokosmælk (stor dåse 400ml) 

2,5 kg Champignoner, renset vægt 

20 tsk. Karry 

10 tsk Karrypasta 

2 liter mælk 

30 fed hvidløg 

Salt og peber 

Fremgangsmåde 

Start med at stege bacon, tag det op og brug fedtet til at stege kyllingen sammen med 

karryen. 

Snit hvidløg i strimler snit porre steg 5 min med kyllingen. bland de sidste ingredienser 

sammen kyllingen koges i ca 30 min under låg. 

Serveres med Ris 

 


